| JORNADA TECNICA SOBRE
PRODUCCION ECOLOGICA DE
ALIMENTOS LIGADOS AL TERRITORIO

ARAGONES

9 de octubre de 2020-Palacio de Congresos de Jaca
Sala Europa
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Programa de la | Jornada técnica

09/10/2020 Palacio de Congresos de Jaca. Sala Europa

09:30 horas
Inauguracion institucional, a cargo del alcalde de Jaca, Juan Manuel Ramén, vy el
gerente de ATADES-Centro Especial de Empleo Gardeniers, Félix Arrizabalaga.

09:40 horas
Presentacion de la Jornada. Juan Barbacil, secretario de la Academia Aragonesa de
Gastronomia, autor de publicaciones vinculadas y experto en comunicacion
gastrondmica. Conductor y moderador de la jornada “Produccién ecolégica de
alimentos ligados al territorio”.

09:50 horas
Mesa Redonda 1: Recuperacion de semillas de variedades locales y su impacto sobre
el territorio.
o Cristina Mallor, responsable del Banco de Germoplasma Horticola. Centro de
Investigacion y Tecnologia Agroalimentaria de Aragon (CITA).
o Roberto Ruiz de Arcaute, miembro del Grupo de Expertos en Semillas de
IFOAM-EU.
o AnaRivera, investigadora de la Fundacié Miquel Agusti. Equipo de investigacidn
a disposicion del sector agricola catalan.
o Asuncidn Tiebas, técnica de experimentacion y Transferencia tecnolégica.
INTIA, Tecnologias e Infraestructuras Agroalimentarias.

10:40 horas
Mesa Redonda 2: Experiencias de proyectos agricolas de recuperacion de variedades
de legumbres.
o Miguel Angel Ruiz, gerente de la Fundacié Privada el Moli d"en Puigvert.
o Joaquin Arqué, responsable del area de Agricultura Ecoldgica del Centro
Especial de Empleo Gardeniers de ATADES.
o SaraNevado, socia de ARTO Un paso atrds de la Red de hortelanos de Sobrarbe.
o Ester Cases, técnica de Les Refardes.

11:20 horas
Receso

11:50 horas
Mesa Redonda 3: Desarrollo local y Agricultura.

o José Angel Hierro, director de Fomento del Ayuntamiento de Jaca.

o José Miguel Malo, director del Servicio Provincial de Huesca del Gobierno de
Aragon.

o Rubén Artieda, director de Negocio Agrario de la Caja Rural de Aragén.

o Jesus Lacasta, presidente de la Asociacion para el Desarrollo Integral de la Cuna
de Aragon (ADECUARA).

o José Miguel Achén; presidente de la Asociacién para el desarrollo de la Ribera
Alta del Ebro (ADRAE).



o Alejandro Pérez, ingeniero Agrénomo vy técnico de cultivo de la Soociedad
Cooperativa Interprovincial Santa Orosia - Grupo AN
o Rosa Rived, técnico de Cooperacion “Pon Aragén en tu mesa”.

12:40 horas
Mesa Redonda 4: Legumbres y Gastronomia.
o Modera Juan Barbacil
= Intervienen:

e Lourdes Plana, presidenta de la Real Academia espafiola de
Gastronomia.

e Marc Puig-Pey, responsable de cocina de la Fundacié Alicia.
Centro de investigacion productos y procesos culinarios.

e Diego Herrero, chef del Restaurante Vidocg.

e Francisco Javier Ponce, propietario del Restaurante La Cadiera.

13:45 horas.
Cierre de la Jornada. Clausura institucional.
o Rubén Artieda, director de Negocio Agrario de la Caja Rural de Aragdn.
o Félix Arrizabalaga, gerente de ATADES-Centro Especial de Empleo Gardeniers.
o Olvido Moratinos, concejal en el Ayuntamiento de Jaca y diputada en el Parlamento
Autondmico.

Esta Jornada cuenta con el patrocinio de:

FUNDACION

CAJA RURAL DE ARAGON



